Secondo la Federazione degli esercenti
mancano 6000 pizzaioli qualificati in
talia, in un periodo definito di Grande
Crisi dove tuttavia il consumo di pizza,
mangiata anche a colazione, cresce
esponenzialmente cosi come la richiesta
di forza lavoro in un settore ancora in forte
espansione.

Il vantaggio di imparare a fare bene la
pizza e quello di trasformarsi da subito in
imprenditori di se stessi.

E' una professionalita spendibile sia
in Italia che all'estero, i pizzaioli
con formazione italiana infatti sono
richiestissimi nei villaggi turistici, nelle
grandi catene alberghiere e sulle navi da
crociera.
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Apri un’attivité in proprio
Impara una professione richiesta
in Italia e all’estero




CORSO PROFESSIONALE' Il Corso include

B - * Copertura assicurativa

} feoria / e Divisa completa
e Cenni storici sulla pizza Al
e Merceologia e Materie prime

it L ; e Attrezzature
e Ingredienti (caratteristiche, preparazione) o Attestato patrocinato dalle Province
¢ Tecniche di conservazione

in italiano e in inglese

* Presentazione e decorazione e Presenza di un tutor
~ @ Imparare a lavorare in squadra e Lezione sulla gestione del colloquio
di lavoro
} Pr e Supporto post corsuale nella ricerca del
g ' lavoro
e |mpasti (diretti, indiretti, soia, integrale, e Servizio fotografico

personalizzazione, ottimizzazione)

e Farine (tipologie e caratteristiche)

e Lievitazione e maturazione (dosaggi, tempi,
temperature)

¢ Porzionamento

e Apertura

* Farcitura (metodi, abbinamenti, stili)

e Cottura (tipi di forno, tecniche)

¢ Presentazione e decorazioni

CORSO AMATORIALE

Per gli amanti della pizza per scoprire i
segreti di uno dei piatti piu apprezzati e
conosciuto al mondo.

Il prodotto realizzato in famiglia o per gli
amici acquistera nuovi e piu nutrienti sapori
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Corso di specializzazione autorizzato dalla
Kamut International Ltd offre la possibilita di
introdurre un prodotto che sta conquistando

i palati piu raffinati per le sue caratteristiche
salutistiche e sta catturando in questo modo
quella fetta di mercato maggiormente attenta
alla qualita.
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